DESSERTER

Hjemmelaget vaniljeis, kr 190, -

karamelliserte mandler, olivenolje og flaksalt

(melk, mandler, egg)

Vinanbefaling:
Iseple, Egge gard, Lier
FL. kr 980,-/gl. kr170,-

Brunost- panna cotta, kr 190,-

friske beer, ristede ngtter
(melk, notter)

Vinanbefaling:
Oremus Tokaji Late Harvest, Ungarn
Gl kr140.-

Il Falchetto Brachetto d"Acqui, Piemonte, Italia
Gl Kr. 99.-

BARNEMENY
Liten mage, stor tradisjon

Polse i vaffel, kr 165,-

byens signaturrett
(hvete, egg, melk)

Fish & chips, kr 195, -
(fisk, egg, hvete)

Frukt/grennsaksspyd, kr 95, -

Velbekomme!

Folg oss pa sosiale medier for oppdateringer og
datoer for Afternoon Tea og Danske Smgrbrgd

@ Hotell Jelgy Radio

o Sommermeny 2026 ¢

- Veer hjertelig velkommen til bords

Hotell Jelay Radio



FORRETTER

Mozzarella fra Rygge meieri, kr 235,-
med lokal salat fra Onna,

modne tomater, estragonkrem og basilikumolje

(melk, hvete)

Vinanbefaling:

Ca Rugate Soave (Classico San Michele @ko, Veneto,

Italia. FL. kr 650,- / gl. kr 145,-

Raimbault Sancerre Rose, Laire, Frankrike.
FL kr 850,- / gl. kr190,-

Vaffel med leyrom fra Femunden, kr 245, -

Rerosremme og rodlok
(melk, hvete, eqg, fisk)

Vinanbefaling:
Busi-Jacobsohn Cuvée brut, Sussex, England.
FL. kr1290.- / gl. kr 230,-

Von Buhl Riesling Sekt, brut 2020, Pfalz, Tyskland.
FL. kr 830.-/gl. kr170,-

Dampede blaskjell, kr 235,-
hvitvin, chili, hvitlgk, koriander og brgd
(hvete, blatdyr, sulfitt, melk)

Vinanbefaling:
Raimbault Sancerre Blanc, Loire, Frankrike.,
FL. kr 950.- / gl. kr 190, -

A.A. Badenhaorst Secateurs Chenin Blanc, Swartland,
Ser-Afrika. FL. kr 790.- / gl. kr 160, -

Vegetaralternativ
Vitilbyr gjerne et smakfullt vegetaralternativ
- sper din servitar

HOVEDRETTER

Moules frites, kr 375,-

hvitvin, chili, hvitlek, koriander, bred og aioli
(blatdyr, sulfitt, melk, hvete, egg)

Vinanbefaling:
Raimbault Sancerre Blanc, Loire, Frankrike.
FL. kr1050.- / gl. kr 215,-

A.A. Badenhorst Secateurs Chenin Blanc, Swartland,
Ser-Afrika. FL. kr 790.- 7 gl. kr 160, -

Ovnsbakt kveite, kr 415,-
fennikel- og reddiksalat, brokkolini, fritert purre,
smerdampede poteter og beurre noisette med

ristede hasselngtter
(fisk, melk, ngtter)

Vinanbefaling:
A.A. Badenhorst Secateurs Chenin Blanc, Swartland,
Ser-Afrika. FL. kr 790.- / gl. kr 160, -

Hamilton Russell Vineyards Chardonnay, Walker Bay,
Ser-Afrika. FL. kr 1650.-

Pannestekt kalvefilet, kr 415, -
varlek, asparges, minigulrot, syltet delikatesse-

lgk, pommes Anna og portvinssaus
(sulfitt, melk)

Vinanbefaling:
Jacopo Biondi Santi Sassoalloro, Toscana, Italia.
FL. kr 870.- / gl. kr180,-

Cold’Orcia Brunello di Montalcino, Toscana, Italia
FL. Kr1450.-
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ﬂ Vi tilbyr ogsa et godt utvalg av alkoholfrie
alternativ, n@ye tilpasset menyen



